LEIPOMOALAN ERIKOISAMMATTITUTKINTO, KONDIITTORI-, LEIPURI- TAI
LEIPOMOTEOLLISUUDEN MESTARI

Hakuaika
Jatkuva haku

Tutkinto
Leipomoalan erikoisammattitutkinto

Kohderyhma
Koulutus on tarkoitettu lisdakoulutukseksi jo leipomo- tai konditoria-alalla tytskenteleville ammattitaidon kartuttamiseksi
tai pitkan linjan tekijalle seka alan yrittajalle, jolta puuttuu alan mestarikoulutus.

Toteutus

Koulutus toteutetaan monimuoto-opetuksena, joka muodostuu itsendisesta etdopiskelusta, paivisin jarjestettavista
lahiopetuspaivistd, tydpaikalla tapahtuvasta oppimisesta, pienryhmatydskentelysta ja -ohjauksesta seka
verkko-opiskelusta. Tutkinnon lapéiseminen edellyttaa tydpaikalla jarjestettyjen nayttéjen hyvaksyttya suorittamista.
Lahipaivien maara riippuu koulutusmuodostasi ja osaamisesi tasosta, oppisopimus-opiskelijalla [&hipaivia on yleensa
1-2 pv/kk, osaamisen mukaan.

Kuvaus

Leipomoalan erikoisammattitutkinnon suorittanut toimii eri kokoisissa leipomo- tai ravintola-alan tydpaikossa valmistaen
laaja-alaisesti alan tuotteita suuntautuneisuuden mukaan.

Héan voi tydskennelld tuotannon suunnittelu- ja ohjaustehtavissa, esimies- ja tuotekehitystehtavissa. Tutkinnon
suorittanut hallitsee alan valmistusprosessit, asiakaslahtoisen tuotesuunnittelun ja tuotekehityksen. Tutkinnon suorittanut
hallitsee raaka-aineiden kayton ja niiden ominaisuudet. Han hallitsee keskeiset valmistustekniikat.

Tutkinnon suorittaneena voit toimia leipomossa, konditoriassa tai paistopisteessa seké juhlapalvelussa ja ravintolassa.
Han osoittaa alansa erittdin monipuolista osaamista seka syvallistd ammattitaitoa, voit myds ryhtya alan yrittajéaksi

Kustannukset opiskelijalle
Osallistumismaksu 500 €, tutkinnon osan suorittamisesta maksu on 250e.

Koulutus on mahdollista suorittaa myos oppisopimuskoulutuksena, jolloin opiskelijalla tulee olla soveltuva alan
tydpaikka.Oppisopimuskoulutus on maksutonta sekéa opiskelijalle ettéd tyénantajalle.

Opiskelun henkilokohtaistaminen

Opiskelijalle laaditaan henkilokohtainen osaamisen kehittdmissuunnitelma (HOKS), jossa méaaritellaédn opiskelun sisalt
ja aikataulu seka nayttotilaisuudet. Opiskelija, jolla on kattava ja monipuolinen ammatillinen osaaminen, voi osoittaa
ammattitaitonsa my6s suoraan naytdissa, ilman osallistumista valmistavaan koulutukseen.

Lisatietoja antaa
Vastuuopettaja Tiina Heinonen puh. 040 6842260 tiina.heinonen@Ihkkfi
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